
 

I Lambruschi 
 
 

Lambrusco Filosso “Vigna Nera” Emilia IGP -​ Vitivinicola Fangareggi​ -10 
 
 
 

“Vigna Rosa” Rosato Emilia IGP - ​Vitivinicola Fangareggi ​ - 12 
 
 
 

“Lini 910 In Correggio” Scuro Emilia IGP -​ Spumanti Lini ​ - 14 
 
 
 

“Lini 910 In Correggio” Rosato Emilia IGP -​ Spumanti Lini ​ - 14 
 
 
 

“Lusvardi Brut Rosso” Emilia IGP Bio -​ Lusvardi Wine​ -15 
 
 
 

“Lusvardi Brut Rosè” Emilia IGP Bio -​ Lusvardi Wine​ -15 
 

 
 

“Pra di Bosso” Reggiano DOC - ​Casali viticultori ​ - 11 
 
 
 

“Il Selezione” Sorbara DOC - ​Francesco Vezzelli ​ - 15 
 
 
 

“Premium Vecchia Modena” Sorbara DOC -​ Tenute agricole Cleto Chiarli ​- 15  
 
 
 

 



 

I Lambruschi 
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Le Bollicine 
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I Bianchi 
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I Bianchi 
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I Rossi 
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I Rossi 
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Amarone della Valpolicella DOC Riserva “Lilium Est” -​ Monti Garbi​ - 100 
 
 
 

Teroldego Veneto IGT - ​Marion​ - 40 
 
 
 

“Ploner” Pinot Nero Blauburgunder Alto Adige DOC - ​Plonerhof​ - 30 
 
 
 

Lagrein Alto Adige DOC -​ Muri Gries ​ - 22 
 
 
 

 



 

I Rossi 
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Barbaresco DOCG -​ Gaja ​ - 230 
 
 
 

 



 

I Rossi 
 
 

 
Valtellina Superiore DOCG - ​Dirupi ​ - 30 
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I Rossi 
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“Modus” Toscana IGT - ​Ruffino​ - 45 
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I Rossi 
 
 
 

“Cont’Ugo” Bolgheri DOC - ​ Antinori​ - 50 
 
 
 

“Guado al Tasso” Bolgheri DOC Superiore - ​Antinori ​ - 130 
 
 
 

“Sassicaia” Bolgheri DOC -​ Tenuta San Guido ​- 300 
 
 
 

“La Braccesca” Vino Nobile di Montepulciano DOCG - ​Antinori ​ - 30 
 
 
 

“Pian delle Vigne” Brunello di Montalcino DOCG - ​Antinori ​ - 60 
 
 

 
“Brecciaro” Ciliegiolo di Narni IGT -​ Leonardo Bussoletti ​- 24 

 
 
 

“Inferi” Montepulciano D’abruzzo DOC Riserva - ​ Marramiero​ - 32 
 
 
 

“Ziggurat” Montefalco Rosso DOC -​ Tenute Lunelli ​ - 22 
 
 
 

“Carapace” Montefalco Sagrantino DOCG - ​Tenute Lunelli ​ - 38 
 
 
 

 



 

I Rossi 
 
 
 

“Tellus Syrah Falesco” Rosso Lazio IGP -​ Cotarella​ -20 
 
 
 

“200 Metri” Tintilia del Molise DOC - ​Tienimenti Greco​ - 22 
 
 
 

“Torcicoda” Primitivo del Salento IGT - ​Torremaresca ​ - 22 
 
 
 

“Colle Rotondella” Piedirosso Campi Flegrei DOP - ​Astroni ​ - 20 
 
 
 

Aglianico del Taburno DOCG - ​Fattoria la Rivolta ​ - 25 
 
 
 

Cirò Classico Superiore Riserva DOC - ​F.lli Sculco​ - 25 
 
 
 

“Quater Vitis Rosso” Terre Siciliane IGT - ​Firriato​ - 24 
 
 
 

“Harmonium” Cru Nero D’avola DOC - ​Firriato ​ - 36 
 
 
 

“Nuraghe Sas Molas” Cannonau di Sardegna DOC Riserva - ​Binzamanna​ - 36 
 
 
 

 



 

I Rossi 
 
 
 

“Sas Piras” Cagnulari Isola dei Nuraghi IGT  - ​Binzamanna ​ - 48 
 
 
 

“Pey la Tour” Bordeaux Chateau Reserve - ​Dourthe​ - 30 
 
 
 

“Chateau Chasse Spleen” ​Moulis en Médoc AOC - ​Chasse Spleen​ - 66 
 
 
 

Bourgogne Pinot Noir - ​David Duband​ - 30 
 
 
 

Volnay “Vieilles Vignes” - ​ Nicolas Potel ​ - 80 
 
 
 

“Santa Rosa” Pinot Noir California - ​De Loach​ - 36 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 

 

I Dolci 
 
 
 

“Biancospino” Moscato D’asti DOCG (75 cl) - ​La Spinetta​ - 18 
 
 
 

“Colori d’Autunno” Passito Della Valpolicella Bianco (37,5 cl) - ​Sant’Antonio​ - 25 
 
 
 

“Argille Bianche” Recioto della Valpolicella Rosso (37,5 cl) - ​Sant’Antonio​ - 25 
 
 
 

“Alesium” Recioto di Soave Bianco (50 cl) - ​Villa Canestrari ​ - 35 
 
 
 

“Dolce Matilde” Passito di Malbo Gentile Rosso (37,5 cl) - ​Terraquilia ​ - 25 
 
 
 

“Isotta delle Rocche” Sangiovese Rosso (50 cl) - ​Le Rocche Malatestiane ​ - 20 
 
 
 

“Muffato Della Sala”  Passito Bianco Umbria (37,5 cl) - ​Antinori​ - 40 
 
 
 

Sauternes de Bordeaux Passito Bianco (37,5 cl) -​ Chateau Roumieu​ - 25 
 
 
 
 

 



 

Le Birre 
 

Forst 1857 - Lager  (33 cl) -​ Forst ​- 4 
 
 

Forst Kronen - Lager  (66cl) - ​Forst ​ - 6 
 
 

Forst Felsenkeller - Keller (33cl) - ​Forst ​ - 4 
 
 

Forst Sixtus - Dopple Bock (33 cl) - ​Forst ​ - 4 
 
 

Gluten Free (33cl) - ​Peroni​ - 4 
 
 
 

Le Bevande 
 
 

Acqua Norda Naturale / Mossa (50 cl) - 2 
 

Acqua Panna / San Pellegrino (25 cl) - 1 
 

Coca Cola - Fanta - Sprite - Tonica (33 cl) - 3 
 

Infusi / Tè Caldi - 3 
 

Liquori - 3 / 5 
 

Distillati - 3 / 10 
 

Cocktail - 5 / 10 
 

Espresso / Deca / Orzo - 1 

 



 

 
 

La Carta Dei Vini 
 
 
 
 

QUESTO MENU E’ DI TUTTI. 
RISPETTIAMOLO. 

 
 
 
 

 


