SAPORI DA RACCONTARE

MENU ASPORTO

ANTIPASTI

Tagliere del FIlOSSO............... e 16 €
(Tagliere misto di salumi e formaggi, mostarda e gnocchino fritto)

Tagliere di Culaccia @ Parmigiano................cccooooiiieicieceeeeee s 8€
Tagliere misto di salumi NOStraNi..................co.coooiiie e, 8 €
Selezione di formaggi nazionali con mostardadellacasa...................... 8€
Tartare di manzo, misticanza e vinaigrette al lime (Martini Carni)..........c.ccccoeoeeveirirrnecnnne, 8¢€
Flan di zucca, crema al parmigiano e filata di balsamico.......................................... 7€

Sacchettino di gnocchino fritto...............co.coooo e 2€

PRIMI PIATTI

Tortelli verdi di ricotta e spinaci:
Al DUIPO fUSO @ HMO..... ..o teae s 10 €
alla vecchia modena, con pancetta soffritta e balsamico............................. o 10 €

Tortelli ripieni alla zucca:

E= 1l o101 ¢ o 30 {1 =Y JUTTUTTT TR 10€
al SOffFItEO tradizZIONAlE...... ... e 10€
alle mandorle tostate e polvere dicaffé.......................ccoiiiiiiii 10 €

Cappellacci al pesto di mortadella, con pasta verde macchiata al

ristretto di lambrusco e granella di pistacchi tostati.................ccocooooiie 12 €
Tagliatelle all’'uovo della casa al ragu bolognese....................coooice 10€
Risotto Carnaroli con crema di zucca, speck e burrata..................cccocooovvvicencicccene, 12 €
Bigoli al ragu di coniglio con crema di carota agrumata...........................cccoe, 12 €
Pappardelle al ragll di CEIVO...............cc.oooiiii it 10 €

Cappellettiallapanna / ragu..................coocovviiiiiiiiii e 12 €



SECONDI PIATTI

Tagliata di manzo razza Romagnola alla griglia...............cccoooooiininecee
Filetto di manzo lardellato e confettura alle mele.....................ccccooeeeiecccceecce
Tagliata di petto di pollo, insalatina e salsa yogurt alle erbe aromatiche.................

Costolette d’agnello alla piastra e confettura di cipolle viola..................................
“Secreto” di suino iberico caramellato, cotto a bassa temperatura.......................
Arrotolato di coniglio con pancetta, miele e pane profumato..............ccccovvvvnnnn.

Strudel salato vegetariano, con asparagiericotta.............................ccoiii

CONTORNI

Patate al forno - spinaci saltati - insalata mista - cipolline al balsamico...............

Verdure alla griglia.................ooooiioeiee et

DOLCI DELLA CASA

Cheese cake ai frutti di bosco
Salame dolce

Torta dimele €@ UVETEa. ... ... e e ettt ettt r e e e e e s

Eeposf Insfajram Stories: @osteriadeiosso

5€



